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ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ - DESSERTS

1. Pannacotta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4.50Πανακότα -

2. Tiramisù . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4.50Τιραμισού -

3. Chocolate mousse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4.50Μους Σοκολάτας -

4. Lemon Cheesecake . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4.50Τσεισκέικ Λεμόνι -

5. Profiteroles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4.80Προφιτερόλ -

ΠΟΤΑ - DRINKS

ΜΠΥΡΕΣ - BEERS

ΑΣΠΡΑ ΚΡΑΣΙΑ - WINESWHITE 75cl

ΚΟΚΚΙΝΑ ΚΡΑΣΙΑ - RED WINES 75cl

ΡΟΖΕ ΚΡΑΣΙΑ - ROSE WINES 75cl

Εγκυτιωμένα Αναψυκτικά - Soft Drinks (Tin) 33cl . . . . . . . . . . . . . . . €3.30

Mineral water . . . . . . . . . . . . . . . . 50cl €1.50 / 1lt €3.00Μεταλλικό νερό -

cl S. Pelegrino 25cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.00Σ. Πελεκρίνο 25 -

cl - Perrier 33cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.00Περιέ 33

Φρέσκος χυμός πορτοκάλι - Fresh orange juice 25cl . . . . . . . . . . . . €3.00

Citro 40clΧυμοί πορτοκάλι, λεμονάδα, μανταρίνη

Citro juices 40cl orange, lemonade, mandarin . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.00

Carlsberg Draught - cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4.30Μπύρα Βαρελιού 50

Carlsberg Draught - cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.30Μπύρα Βαρελιού 25

Keo - 33cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.60Κεό

LEON 33cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.60

Non Alcoholic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.60

Nastro Azzuro | Birra Moretti 33cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €4.60

1. Thisbe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €16.00

2. Xynisteri . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €18.00

3. Petritis (Kyperounda winery) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €22. 00

4. Chardonnay (Kyperounda winery) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €22.00

5. Xynisteri Vasilikon 75cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €22.00

6. Frascati Superiore (Villa Rufinella) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€22.00

7. Pinot Grigio (Campagnola) . . . . . . . . . . . . . . . 37.5cl, €12.50 / €25.00

8 Lugana (Campagnola) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €26.00.

9. Luna di Luna - Blue - Pinot Grigio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €26.00

10. House wine by glass 25cl . . . . . . . . . . . . . . €4.80Κρασί στο ποτήρι -

1. Cabernet Sauvignon (Kyperounda winery) . . . . . . . . . . . . . . . . . . €20.00

2. Andesitis (Kyperounda winery) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €20.00

3. Methi Vasilikon 75cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €26.00

4. Merlot - Corte Vigna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €24.00

5. Montepulciano d’Abruzzo (Villa Romanti) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €24.00

6. Bardolino Classico . . . . . . . . . . 37.5cl, €12.50 / €25.00(Campagnola)

7. Valpolicella Classico . . . . . . . . 37.5cl, €12.50 / €25.00(Campagnola)

8. Chianti Vernaiolo (Rocca delle Macie) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €27.00

9. Luna di Luna, Red Blend . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €27.00

10. Ripasso della Valplicella (Giuseppe Campagnola) . . . . . . . . . . €42.00

11. House wine by glass 25cl . . . . . . . . . . . . . . €4.80Κρασί στο ποτήρι -

1. Rose (Kyperounda winery) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €20.00

2. Akti Kyperounda cl / €26.00. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 75

3. Bardolino C . . . . . . . . . . . . . . 37.5cl, €12.50 / €25.00hiaretto Classico

4. Pinot Grigio Rose Blush (Ardesia) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €26.00

5. House wine by glass 25cl . . . . . . . . . . . . . . . . €4.80Κρασί στο ποτήρι -

ΑΦΡΟΔΗ ΚΡΑΣΙΑ - WINES 75clSPARKLING

1. Prosecco Spumante (Arnaces) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €24.00

2. Prosecco Spumante Sweet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €24.00

ΤΣΑΪ - TEA

ΕΙΣΑΓΩΜΕΝΑ ΟΙΝΟΠΝΕΥΜΑΤΩΔΗ ΠΟΤΑ - IMPORTED SPIRITS

Grappa 5cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € .003

Lemoncello 5cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € .003

1. Espresso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €2.50Εσπρέσσο -

2. Espresso Decaffeinated . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €2.60Εσπρέσσο χωρίς καφεΐνη -

3. Cappuccino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.00Καπουτσίνο -

4. Cappuccino Decaffeinated . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.10Καπουτσίνο χωρίς καφεΐνη -

5. Filter coffee . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.20Καφές φίλτρου -

6. Instant coffee . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.00Στιγμιαίος καφές -

7. Decaffeinated coffee . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.00Καφές χωρίς καφεΐνη -

8. Hot Chocolate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.50Ζεστή σοκολάτα -

9. Frappé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.00Φραπέ -

10. Freddo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.20Φρέντο -

Τσάϊ αγγλικό, καραμέλας, γιασεμί, πράσινο,

χαμομήλι, ρόδι . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €2.50

English tea, caramel tea, jasmine tea, green tea,

chamomile tea, pomegranate tea. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €2.50

ΚΑΦΕΔΕΣ - COFFEES

IL FORNO • •Λήδρας 216-218, 1011 Λευκωσία Tηλ. 22456454

IL FORNO • eet •216-218 Ledras str , 1011 Nicosia Tel. 22456454

Παρακαλώ ενημερώστε το προσωπικό μας

εάν έχετε οποιαδήποτε τροφική αλλεργία, δυσανεξία ή ευαισθησία

Please inform our staff if you have any food allergy, intolerance or sensitivity

Στις τιμές περιλαμβάνονται όλες οι νόμιμες χρεώσεις

Prices include all legal surchages

il
forno



ΠΙΤΣΑ - PIZZA

Καυτερή - Spicy

1. Μαργαρίτα - Margherita €1 . 0. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 5

Τυρί μοτσαρέλλα, και φρέσκιες ντομάτες Mozzarella cheese and sliced tomat- oes

2. Καζαρέτσια - Casareccia €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, ελίες, κρεμμύδια, μανιτάρια και πιπεριές
Mozzarella cheese, olives, onions, mushrooms and peppers

3. Μποσκαϊόλα - Boscaiola €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, φρέσκια κρέμα, σπανάκι, ελληνική φέττα και σκόρδο
Mozzarella cheese, fresh cream, spinach, gre fetta cheese and garlicek

4. Ντελικατέσα - Delicatessa €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, μπρόκολο, σπανάκι, μανιτάρια και σκόρδο
Mozzarella cheese, brocolli, spinach, mushrooms and garlic

5. Μανιτάρια - Funghi €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, ποικιλία μανιταριών και φρέσκα μανιτάρια
Mozzarella cheese, fresh mushroomsvariety of mushrooms and

6. Αντζούγια - Acciughe €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, αντζούγιες, κάπαρι, κρεμμύδια και ρίγανη
Mozzarella cheese, anchovies, capers, onions and oregano

7. Με αυγό - L' uovo all' occhiello €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, αυγό, χαμ και μπέϊκον Mozzarella cheese, egg, ham and bacon-

8. Με μελιτζάνα και βασιλικό - Melitzane e basiliko €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, μελιτζάνες, φρέσκιες ντομάτες, φρέσκος βασιλικός & μαρούλια
Mo zarella cheese, egg plants, fresh basil &z sliced tomatoes, lettuces

9. Βεζούβιο - Vezuvio €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, φρέσκιες ντομάτες, καυτερές πιπεριές, σαλάμι πεπερόνι
Mozzarella cheese, sliced tomatoes, hot chillies, salami peperoni

10. Μποκοντσίνα - Bocconcina €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, φρέσκιες ντομάτες, φρέσκα μοτσαρέλλα ρίγανη μαρούλια, &
Mozzarella cheese, sliced tomatoes, fresh mozzarella, oregano & lettuces

11. Τέσσερις εποχές - Quat ro Stagionit €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, μανιτάρια, χαμ, μπέϊκον και σπανάκι
Mozzarella cheese, mushrooms, ham, bacon and spinach

12. Πρεζάολα - Bresaola €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, πρεζάολα, νιφάδες παρμεζάνας, ρόκα ρίγανη,
Mozzarella cheese, bresaola, parmesan flakes, rocket, oregano

13. Θαλασσινή - Frutti di Mare €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, μύδια και γαρίδες Mozzarella cheese, mussels and- prawns

14. Προσούτο - Prosciutto €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα και προσούτο Mozzarella cheese and prosciutto-

15. Παντσέττα - Pancetta €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα, πανσέττα, ρόκα, λαδορίγανη
Mozzarella cheese, pancetta, rocket, olive , oreganooil

1 . Μιλάνο - Milano6 €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

Τυρί μοτσαρέλλα και σαλάμι Μιλάνο Mozzarella cheese and Milano salami-

17. Pizza Al PestoΠίτσα με Πέστο - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50

Τυρί μοτσαρέλλα, φρέσκα κρέμα, φρέσκα μοτσαρέλλα, ντοματίνια και πέστο
Motsarella cheese, fresh cream, fresh motsarella, cherry tomatoes and pesto

1 . Καλτσόνε 1 και σαλάτα - Calzone 1 and salad8 €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.00

Τυρί μοτσαρέλλα, μανιτάρια, πράσινες πιπεριές, λιαστές ντομάτες, κρεμμύδια
Mozzarella cheese, mushrooms, green peppers, sun-dried tomatoes, onions

1 . Καλτσόνε 2 και σαλάτα - Calzone 2 and salad9 €1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.00

Τυρί μοτσαρέλλα, καυτερές πιπεριές, φρέσκιες ντομάτες, σαλάμι πεπερόνι
Mozzarella cheese, hot chillies, sliced tomatoes, salami pepperoni

ΜΕ ΚΟΚΚΙΝΗ ΣΑΛΤΣΑ - WITH RED SAUCE

ΜΕ ΑΣΠΡΗ ΣΑΛΤΣΑ - WITH WHITE SAUCE

ΠΑΣΤΑ ΣΤΟ ΦΟΥΡΝΟ - BAKED PASTA

1. NapoletanaΝαπολιτάνα - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €13.50
- Tomato sauceΣάλτσα ντομάτας

2. BologneseΜπολονέζ - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50
- Minced meat with tomato sauceΚιμάς με σάλτσα ντομάτας

3. ArabbiataΑραπιάτα - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50
- Pepperocini and garlicΚαυτερές πιπεριές και σκόρδο

4. Mare monteΜάρε μόντε - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50
- Pine-nuts, sun-dried tomatoes, anchoviesΚουκουνάρια, λιαστές ντομάτες, αντζούγιες

5. DeliziosaΝτελιτσιόζα - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50
Ντοματίνια, ελιές, ελληνική φέτα και ρίγανη
Cherry tomatoes, olives, greek fetta cheese and oregano

6. Καμπανιόλα - Campagnola . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50
Σπαράγγια, μπέϊκον φρέσκος βασιλικός Asparagus, bacon and fresh basil, -

7. Μανιτάρια - Funghi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1 04.5
Ποικιλία μανιταριών και λίγη φρέσκα κρέμα

election ushroomsS of m with a touch of fresh cream

8. TonnoΤόνος - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50
- Tuna, olives, pepperociniΤόνος, ελιές, καυτερές πιπεριές

9. Ai gamberiΜε γαρίδες - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50
, - Prawns, cherry tomatoes touch of garlic, rucolaΓαρίδες, ντοματίνια πινελιά σκόρδου, ρόκα ,

10. Θαλασσινή - Sapore di Mare . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50
ύδια, - Prawns, mussels and touch of garlicΓαρίδες, μ και πινελιά σκόρδου ,

1. Καρπονάρα - Carbonara . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1 04.5
Χαμ, μπέϊκον, φρέσκα μανιτάρια, κρεμμύδια Ham, bacon, fresh mushrooms, onions-

2. BroccoliΜπρόκολο - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50
- Broccoli, garlic and prawnsΜπρόκολο, σκόρδο και γαρίδες

3. L’ inventivaΛινβεντίβα - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50
Σπανάκι, κρεμμύδια, κουκουνάρια, ελληνική φέτα και σκόρδο
Spinach, onions, pine-nuts, greek fetta cheese and garlic

4. ZucchiniΚολοκύθι - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50
, πινελιά σκόρδουΚολοκύθι, γαρίδες και σάλτσα ντομάτας

Zucchini, prawns, touch of garlic and tomato sauce

5. Τέσσερα τυριά - Quattro formaggi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1 04.5
Παρμεζάνα, ριγκάτο, τυρί κρέμα και μπλέ τυρί
Parmesan, regato, andcream cheese blue cheese

6. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1Πραταγιόλα - Prataiola 4.50
Ποικιλία από μανιτάρια και λιαστές ντομάτες

mushrooms and sun-dried tomatoesVariety of

7. SalmoneΣολομός - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14. 05
Καπνιστός σολομός άνιθο, πινελιά σάλτσα ντομάτας,

touch of sauceSmoked salmone with dill, tomato

8. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50Φαντασία - Fantasia
Ιταλικές πιπεριές, φρέσκια κρέμα και μελιντζάνες
Arlesshino Ai pepperoni, fresh cream, eggplants

Όλες οι κόκκινες σάλτες περιέχουν σωταρισμένο κρεμμύδι - All red sauces contain saute onion

1. Meat Lasagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50Λαζάνια με κιμά -

2. Meat Canneloni . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50Κανελλόνια με κιμά -

3. Vegetarian Canneloni . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50Κανελλόνια με σπανάκι -

4. Πέννες στο φούρνο με μελιντζάνες - Penne timpallo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1 04.5

Συστήνεται σε χορτοφάγους - Recommended to Vegetarians

Επιπλέον υλικά - Additional toppings . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1.20

Προσούτο, πανσέττα, σαλάμι Μιλάνο, γαρίδες, αποξηραμένες ντομάτες,
μοτσαρέλλα, παρμεζάνα, μανιτάρια . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1.50και τόνος

Prosciutto, pancetta, Milano salami, prawns, sun-dried tomatoes,
mozzarella, parmezan and porcini mushrooms . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1.50

ΠΑΣΤΑ - PASTA

ΣΑΛΤΣΕΣ - SAUCES

1. Σπαγέττι - Spaghetti

2. PenneΠέννες -

3. TagliatelleΤαλιατέλλες -

4. Fusilli TricoloreΦουσίλλι τρίχρωμα -

5. Tortellini al formaggio**Τορτελλίνια με τυρί -

6. Gnocchi**Νιόκκι -

7. Spaghetti Wholegrain***Σπαγέττι Ολικής Αλέσεως -

8. 4 Ravioli 4 Formaggi***Ραβιόλι με Τυριά -

1. Πέστο - Pesto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €14.50
Φρέσκος βασιλικός, κουκουνάρια, παρμεζάνα πινελιά σκόρδου και ελαιόλαδο,
Fresh basil, pine-nuts, parmesan cheese olive oil, touch of garlic and

2. All’ olioΑλ όλιο - . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €13.00
Φρέσκος βασιλικός, σκόρδο, παρμεζάνα και ελαιόλαδο
Fresh basil, garlic, parmesan cheese, olive oil

3. Ντοματίνια και Καλαμάρι - Pomondorini e Calamari . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5€14. 0
,Ντοματίνια, καλαμάρι, μικρές γαρίδες, φρέσκος βασιλικός, καυτερές πιπεριές, σκόρδο ελαιόλαδο

Cherry tomatoes, calamari, shrimps, fresh basil, touch of perocinini, garlic and olive oil

4. Λα πριμαβέρα - La Primavera . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1 04.5
Γαρίδες, κολοκύθι, μπρόκολο ντοματίνια, καυτερές πιπεριές, ρόκα πινελιά σκόρδου, ελαιόλαδο, ,
Prawns, zucchini, broccoli, peperocini, rucola and olive oilcherry tomatoes, touch of touch of garlic,

**Τορτελλίνια με τυρί και νιόκκι επιπλέον
5Tortellini al formaggio and gnocchi extra ................................................... €1. 0

***Σπαγέττι Ολικής Αλέσεως & Ραβιόλι επιπλέον
Spaghetti Wholegrain & Ravioli extra € 0....................................................... 1.5

1. Σκέτο - Plain €2.70. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2. Με τυρί - With cheese € 0. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.0

3. Με τυρί και ελιές - With cheese and olives € 0. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.2

1. Σαλάτα Μοτσαρέλλα - Mozzarella Salad* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1 02.5

Ντομάτα, τυρί μοτσαρέλλα, μελιτζάνες μαριναρισμένες
Tomato, mozzarella cheese, marinated eggplants

2. Πράσινη Σαλάτα - Green Sal d*a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1 02.5

Ποικιλία μαρουλιών με νιφάδες παρμεζάνας ντοματίνια,
cherry tomatoesSelection of greens with parmesan flakes,

3. Σαλάτα του Καίσαρα - Caesar Salad* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1 02.5

Κρουτόνια, αντζούγιες, μπέϊκον, μαρούλι ντοματίνια,
cherry tomatoesCroutons, anchovies, bacon, lettuce,

4. Σαλάτα Ρόκα - Rucola Salad* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1 02.5

Σαλάτα ρόκα με κουκουνάρια λιαστές ντομάτες, νιφάδες παρμεζάνας
Rocket salad with pine nuts sun-dried tomatoes and parmesan flakes,

5. Σαλάτα Θαλασσινή - Seafood Salad* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €1 05.0

Ποικιλία θαλασσινών ντοματίνια πινελιά σκόρδου, ,
cherry tomatoes, touch of garlicSelection of seafood,

6. Σαλάτα με Γαρίδες - Insalada Con Gamberi* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €15.00

Ποικιλία μαρουλιών με νιφάδες παρμεζάνας, ντοματίνια, πινελιά σκόρδου, γαρίδες και φρέσκος βασιλικός
Selection of greens with parmesa flakes, cherry tomatoes, touch of garlic prawns and fresh basil,

* Σερβίρεται με βαλσάμικο ξύδι και ελαιόλαδο / Served with balsamic vinegar and olive oil

ΣΚΟΡΔΟΨΩΜΟ - GARLIC BREAD

ΣΑΛΑΤΕΣ - SALADS


